
 

 
 

CENONE SAN SILVESTRO 

Menu 

Appetizer dello Chef  

Crudités di gamberi rossi, salsa guacamole,  
craker ai semi e misticanze  

 

Scaloppa di foie-gras d’oca, pera al vino, composta di albicocche  
in agrodolce e pan brioche tostato  

 
 

Fregola mantecata all’aragosta, panna acida e salicornia  
 

Tortelli di coda di manzo, demi-glacé e primizie invernali  
 

 

Tournedos di rana pescatrice al forno,  
topinambur e tartufo bianco  

 
 

Insalatina di agrumi  

 
 

Trilogia di cioccolati Valrhona: bianco, fondente e gianduia  

 

 

E per festeggiare l’arrivo del nuovo anno…. 

…Lenticchie e cotechino del buon auspicio!  

 
Vino escluso 

(incluso acqua e caffè) 

 


