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Festivita allotel Vannucei - Citta della Fieve

HOLIDAY SEASON AT VANNUCCI HOTEL — CITTA DELLA PIEVE

Roberto E. Wirth, Proprietario e General Manager, presenta
un ricco programma per le feste di Natale e Capodanno

L’Hotel Vannucci é il luogo perfetto dove soggiornare
durante le festivita natalizie.
Il Ristorante Zafferano propone tre diversi menu
della tipica tradizione umbra.

*

Roberto E. Wirth, Owner and General Manager, presents
a special holiday program

The Vannucci Hotel is the perfect place to stay during
your Christmas holidays.
The Zafferano Restaurant offers three different menus
of the typical Umbrian tradition.



Pacchetto di Natale

24-25-26 DICEMBRE . DECEMBER 24th-25th_2gth

Le tante sfumature delle luci, i colori degli addobbi, la musica che
attraversa e riempie i vicoli medievali, le mostre, gli spettacoli e i sapori
della tradizione: il Natale a Citta della Pieve ti aspetta per avvolgerti
nell ‘atmosfera magica delle feste.

3 Notti in camera Matrimoniale
Drink di benvenuto
Colazione continentale a buffet

Cena della Vigilia presso il nostro
Ristorante Zafferano

1 degustazione di infusi/tisane
davanti al tepore del camino acceso

Il Pranzo di Natale presso il nostro
Ristorante Zafferano

Ingresso al presepe monumentale di
Citta della Pieve

*

3 nights stay in double room
Welcome drink
Continental buffet breakfast

Christmas Eve Dinner in our Zafferano
Restaurant

1 tasting of herbal teas in front of the
warmth of the fireplace

Christmas Lunch in our
Zafferano Restaurant

Entrance to the major Nativity Scene
of Citta della Pieve

Prezzo a persona — Price per person

In Superior:

In Deluxe:

€ 348,00
€ 414,00



(ena dell Vigi ia

CHRISTMAS EVE DINNER
24 DICEMBRE » DECEMBER 24"

*

Appetizer e calice di prosecco

Zuppetta di cozze, vongole e
fasolari con crostini dorati

Spaghettini di semola
mantecati con sugo di cicale
alla marinara

Ravioli di pasta al rosmarino in
farcia di baccala su vellutata di
cicerchia e guanciale di cinta
croccante

Trancio di ombrina arrosto in
crosta di pane alle erbe,
broccoletti e acciughe del
Cantabrico

Frolla ai cereali, curd di agrumi
e meringa bruciata

Appetizer and prosecco glass

Mussels, clams and smooth
clams soup with croutons

Spaghettini pasta with slipper
lobster sauce

Rosemary flavoured ravioli
with codfish filling on a cream
of grass pea and crispy cinta
bacon

Baked umbrine fish escalope in
a herb flavoured bread crust
with chicory and anchovied
from Cantabrian sea

Shortcrust pastry, citrus curd
and burnt meringue

'\.':i:'.r

Pranzo di Natale

CHRISTMAS LUNCH
25 DICEMBRE ¢ DECEMBER 25"

Appetizer con prosciutto di Norcia
I.G.P. e grissini dello Chef

Bresaola di chianina con ricotta
Umbra alle erbette, crudités di
verdure e aceto balsamico di Modena
invecchiato 12 anni

Tortellini in brodo di cappone

Lasagnetta di grano saraceno
gratinata con cardi e cacio vecchio di
Pienza

Guancia di vitello, mantecato di

patate, spinaci croccanti e demi-glacé

al Sagrantino di Montefalco

Torta frangipani con crema alla

vaniglia, visciole e cioccolato fondente

Chicche di Natale

Appetizer with Norcia ham and
home-made breadsticks

Chianina beef bresaola with
Umbrian ricotta cheese flavoured in
herbs, raw vegetables and balsamic
vinegar

Home-made tortellini soup

Buckwheat home-made lasagna
with cardoon and old cacio cheese
from Pienza

Veal cheek, potato cream, crispy
spinach and Sagrantino di
Montefalco demi-glacé

Frangipani cake with vanilla cream,
sour cherry and dark chocolate

Christmas Panettone and Pandoro



Facchctto Capodanno

30-31 DIC. - 1 GENNAIO . DEC. 30"-31"" - JANUARY 1%

1l capodanno e sempre un’emozione se lo associ ad un viaggio.
Concerti, spettacoli ed eventi culturali vi aspettano per salutare il nuovo anno.

Sia che partiate con amici, famiglia o partner,
Citta della Pieve ha tanto da offrire per tutti i gusti!

3 Notti in camera Matrimoniale
Drink di benvenuto
Colazione continentale a buffet

1 Cena Degustazione “I sapori
dell’'Umbria”

1 degustazione di infusi/tisane
davanti al tepore del camino acceso

10% di sconto sull’entrata alle
terme di Fonteverde (15 km.)

Gran Cenone di San Silvestro con
intrattenimento musicale

La colazione del nuovo anno
servita fino a tarda mattina

3 nights stay in double room
Welcome Drink

Continental buffet breakfast
Tasting dinner “Flavors of Umbria”

1 tasting of herbal teas in front of
the warmth of the fireplace

10% off on entrance at the thermal
resort of Fonteverde (15 km.)

New Year’s Eve dinner with
musical entertainment

Breakfast of the new year served
until late morning

Prezzo a persona — Price per person

€ 353,00
€ 418,00

In Superior:
In Deluxe:



(enone di San Silvestro

NEW YEARS EVE DINNER
31 DICEMBRE ¢« DECEMBER 31*

*

Appetizer dello Chef Chef’s appetizer
[ ] [
Crudités di gamberi rossi, salsa Raw red prawns, guacamole sauce and
guacamole, cracker ai semi e misticanze seeds cracker
° L]
Scaloppa di fois-gras d’oca, pera al vino, Goose fois-gras, wine flavoured pear,
composta di albicocche in agrodolce e bitter-sweet apricot compote and
pan brioche tostato toasted pan brioche
[ ] [ ]
Fregola mantecata all’aragosta, panna “Fregola” with lobster, sour cream
acida e salicornia and sea asparagus
[ °
Tortelli di coda di manzo, demi-glacé e Home-made tortelli with beef filling,
primizie invernali demi-glace and winter vegetables
° °
Tournedos di rana pescatrice al forno, Baked monkfish tournedos,
topinambur e tartufo bianco topinambur and white truffle
[ ] L]
Insalatina di agrumi Citrus salad
[ o
Trilogia di cioccolati Valhrona: bianco, Chocolate Valhrona trilogy: white,
fondente e gianduia dark and gianduia
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Pacchetto EPifania
6-7-8-9 GENNAIO 2022 « JANUARY 6-7-8-9 2022

Ogni piccolo paese custodisce usi e costumi particolari
che lo rendono unico e, soprattutto, meritevole di una visita.

Ti offriamo una speciale promozione di inizio anno
per scoprire il nostro borgo e le sue tradizioni.

*

Carbone di benvenuto! A sweet coal welcome gift!
2 Notti in camera Matrimoniale 2 nights in double room
Colazione continentale a buffet  Continental buffet breakfast

1 Cena esclusiva presso il nostro 1 Exclusive dinner in our
Ristorante Zafferano Zafferano restaurant

Sconti dedicati per ingressi e/o  Dedicated discounts for entrances
trattamenti alle terme di ~ and / or treatments at Fonteverde

Fonteverde SPAaSan  SPA resortin San Casciano dei
Casciano dei Bagni ~ Bagni

Prezzo a persona — Price per person

In Superior: € 140,00
In Deluxe: € 170,00




| Yora del the all Hotel annucei

TEA TIME AT VANNUCCI HOTEL

Durante tutto il periodo delle feste I’Hotel Vannucci vi propone
dalle ore 16:00 alle ore 19:00 I’ora del thé.

Riscaldatevi in queste fredde giornate d’inverno davanti al camino acceso,
scegliendo tra una vasta selezione di thé e tisane accompagnati
da biscotti fatti in casa, nella piu completa intimita della nostra lobby
lounge.

*

During the whole holiday period, the Hotel Vannucci offers you
from 4:00 pm. till 7:00 pm. a special tea time.

Warm up in these cold winter days in front of our fireplace, choosing
from a wide selection of teas and herbal teas accompanied by
homemade biscuits, in the most complete intimacy of our lobby lounge.

Prezzo a persona — Price per person
Euro 6,00



